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Productkenmerken 
 
Model: TY-GM999 
Nominale spanning: AC 220-240V 
Nominaal vermogen: 200W-500W 
Nominale frequentie: 50/60Hz 
Capaciteit kom: 2L 
Gewicht product: 951.5g 
 
Werktijd: een enkele ononderbroken werktijd mag niet langer zijn dan 30 seconden. 
 

Productonderdelen 
 

 
De verpakking bevat ook: 1x 4D gevormde roestvrijstalen mesjes (met plastic hoesjes) en 1x plastic 
keukengerei 
 

Afmetingen product 

 
 

Hoofdgedeelte (motorbehuizing) 

Kom deksel 

Antislipmat 

Gehaktmolen 

Startknoppen (langzame en snelle 
modus) 



Waarschuwingen en veiligheidsinstructies 
 

1. Koppel de voeding los voordat u enig onderdeel van dit product demonteert of 
aanpast. 

2. Controleer voordat u dit product gebruikt of het netsnoer, de stekker en andere 
onderdelen beschadigd zijn. Als u schade aantreft, gebruik dit product dan niet en 
neem contact op met de klantenservice of een bevoegde technicus.  

3. Zorg ervoor dat de meshouder goed op zijn plaats zit wanneer u ingrediënten 
toevoegt. 

4. Het is ten strengste verboden om het apparaat te gebruiken in een glazen kom 
zonder voedsel of boven de nominale capaciteit van de glazen kom. 

5. Vermijd overbelasting van de kom met toegevoegde ingrediënten. 
6. De temperatuur van de ingrediënten die aan de glazen kom worden toegevoegd, 

moet tussen 0 en 60 graden Celsius liggen. Voorkom dat de temperatuur te hoog of 
te laag wordt, waardoor de glazen kom zou kunnen breken. 

7. Het apparaat is niet geschikt voor het verwerken van harde materialen zoals 
koffiebonen, droge sojabonen en dergelijke. 

8. Houd u strikt aan de opgegeven werktijd: de machine mag niet langer dan 30 
seconden continu werken. Als het gewenste mengeffect niet wordt bereikt, laat u de 
schakelaar los en wacht u 30 seconden voordat u de verwerking hervat. 

9. Wacht na de verwerking tot de motor en het mes volledig gestopt zijn met draaien. 
Zorg ervoor dat u de stroom uitschakelt voordat u de kop van de machine verwijdert. 

10. Als het product tijdens bedrijf niet meer werkt, kan dit komen doordat de motor 
gedurende een langere periode continu draait en de ingebouwde 
temperatuurcontrole beveiliging in werking treedt. Laat in dergelijke gevallen de 
schakelaar los, ontkoppel de voeding en laat hem 30 minuten rusten voordat u hem 
opnieuw gebruikt. 

11. Maak het product niet schoon met bijtende vloeistoffen, zoals chemische 
oplossingen zoals benzine. 

12. Dompel het hoofdgedeelte niet onder in water of andere vloeistoffen en spoel het 
niet af met water of andere vloeistoffen. 

13. Plaats geen onderdelen van dit product in de vaatwasser. 
14. Dit product moet buiten het bereik worden gehouden van personen (inclusief 

kinderen) met psychische stoornissen of personen zonder relevante kennis en 
ervaring. Het moet ook ontoegankelijk zijn voor kinderen en personen met een 
lichamelijke beperking. 

15. Dit product is een klein huishoudelijk apparaat dat uitsluitend voor persoonlijk 
gebruik is ontworpen. 

 
 
Dit label betekent dat het product in de hele EU niet als ander huishoudelijk afval mag worden 
weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu of de volksgezondheid door ongecontroleerde 
afvalverwijdering te voorkomen. Recycle op verantwoorde wijze om duurzaam gebruik van 
materiële hulpbronnen te bevorderen. Als je een gebruikt apparaat wilt inleveren, gebruik dan het 
afgifte- en inzamelsysteem of neem contact op met de winkelier waar je het product hebt 
gekocht. De winkelier kan het product accepteren voor milieuveilige recycling. 
 
 
Een verklaring van de fabrikant dat het product voldoet aan de eisen van de toepasselijke EU-
richtlijnen.  

 
 

 

   
 



Gebruikershandleiding: 
 

1. Maak voor het eerste gebruik alle onderdelen die in contact komen met voedsel grondig 
schoon. 

2. Plaats eerst de messenhouder in de glazen kom en zorg ervoor dat de messenset goed 
geïnstalleerd is en soepel kan draaien. Snijd het voedsel vervolgens in stukjes van ongeveer 2 
cm en plaats deze gelijkmatig in de glazen kom. Als u groenten en fruit verwerkt, voeg dan 
een geschikte hoeveelheid water toe. De totale hoeveelheid ingrediënten mag niet meer zijn 
dan 50% van de totale capaciteit van de glazen kom. 

3. Dek het transparante deksel af en stel de positie ervan in. 
4. Plaats de kop van de machine op het transparante deksel en zorg ervoor dat deze 

horizontaal en stevig staat zonder te bewegen. 
5. Schakel de stroom in en druk met uw hand op de bovenste schakelaar om de machine te 

starten. Laat de schakelaar los om de machine te stoppen. De machine mag niet langer dan 
30 seconden achter elkaar draaien. 

6. Koppel na de bewerking eerst de stroomtoevoer los. Verwijder het bovenstuk van de 
machine pas nadat het mes volledig is gestopt met draaien, en open vervolgens het 
transparante deksel. Begin met het verwijderen van het mes en gebruik gereedschap om het 
verwerkte voedsel eruit te halen. 

7. Als het voedsel tijdens het verwerken aan de wand van de kom blijft plakken of als de 
machine schudt door een ongelijkmatige verdeling van het voedsel, stop de machine dan 
onmiddellijk. Nadat het mes volledig is gestopt met draaien, opent u het transparante deksel 
en gebruikt u gereedschap (scherp mes; gebruik niet direct uw handen) om het voedsel van 
de komwand te verwijderen en gelijkmatig te verdelen. 

8. Als na 30 seconden verwerking niet het gewenste resultaat is bereikt, stop dan de machine. 
Wacht 30 seconden voordat u de voedselverwerking hervat. Deze praktijk helpt de 
levensduur van de machine te verlengen. 

9. Zorg ervoor dat u bij het verwerken van vlees botten en pezen verwijdert. 
10. Deze machine is niet geschikt voor het verwerken van harde materialen zoals sojabonen en 

rijst. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Aanbevelingen voor verwerking 
 
 

Ingrediënt Beschrijving  Aantal 
aanbevolen 
processen 

Aanbevolen 
verwerkingstijd 
[s] 

 Volume [g] Opmerking Aantal 
aanbevolen 
processen 

 

Varkensvlees of 
rundvlees 

250 Remove bones 
and skin, cut into 
lumps (2cm) 

Twee keer 15 ˜20 

Knoflook 200 Cut into quarters Vier keer 10 ˜15 

Knoflook 200 Peel off the skin Vier keer 10 ˜15 

Paprika 200 Cut into pieces 
(4cm) 

Drie keer 10 ˜15 

Wortelen 250 Cut in quarters Een 5 ˜10 

Aardappel 250 Cook and peel Twee keer 20 ˜30 

Fruit 250 Cut into lumps 
(2cm) 

Twee keer 15 ˜25 

Eieren 4 pieces Remove eggshells Een 15 ˜20 

Noten 200 Peel the nuts Drie keer 20 ˜30 

Droog brood 2 pieces Cut into lumps 
(2cm) 

Twee keer 10 ˜30 

Hamworst 250 Cut sausage into 
3-4 sections 

Een 10 ˜30 

  



Een stap-voor-stap handleiding voor het hakken van groenten 
 
 
 

  

Plaats de plastic 
veiligheidsafdekking boven de 
kom. Het deksel moet 
geïnstalleerd zijn voordat je de 
motor gebruikt! 

Snijd de groenten in stukjes en 
doe ze in de kom. 

Plaats de messen op de 
messensteun op de bodem van de 
kom. 

Druk op een van de twee knoppen op het 
hoofdgedeelte om het hakken te starten. Er 
zijn twee verschillende standen voor de 
snelheid van het hakken, afhankelijk van je 
voorkeur. De effectiviteit van het apparaat 
kan ook afhangen van de grootte van de 
groentestukjes in de kom. 

Plaats het hoofdgedeelte (de motor) op het 
komdeksel. De motorkop moet op zijn plaats 
worden gehouden door de messtang en 
vastklikken met de lipjes op het deksel. 



Een stap-voor-stap handleiding voor het hakken van vlees 
 
 

 
 
 
 

Onderhoud 
 

1. Reinig het product onmiddellijk na gebruik. 
2. Haal voor het reinigen de stekker uit het stopcontact en verwijder de kop van de machine. 
3. Reinig de glazen kom, messenset en transparante deksel met schoon water. (Vriendelijke 

herinnering: Gebruik voor het schoonmaken van de messenset schoonmaakmiddelen zoals 
een doek, want de messen zijn erg scherp. Wees voorzichtig om krassen te voorkomen 
tijdens het schoonmaken!) 

4. Als je de kop van de machine schoonmaakt, dompel hem dan niet direct in water en spoel 
hem niet af, maar veeg hem af met een vochtige doek. 

5. Bewaar het product na het schoonmaken op een droge en koele plaats, uit de buurt van 
direct zonlicht of ultraviolette straling. 

6. Zorg ervoor dat het apparaat schoon en volledig droog is voordat u het opbergt. 
 
 
 
 
 
 

  

De stappen 1 tot en met 4 voor het hakken 
van groenten zijn ook van toepassing op het 
hakken van vlees. 
 
- Maak het vlees schoon, snijd het in kleine 
stukjes en voeg wat water toe. 
- Houd bij het hakken van vlees de startknop 
ongeveer 10-15 seconden ingedrukt. De 
messen zijn gemaakt van roestvrij staal, zijn 
scherp, roesten niet en laten geen 
metaalsmaak achter op het vlees na gebruik. 
Aanbevolen hoeveelheid vlees per keer is 
350-400g. 

 

Plaats de messen op de 
messensteun op de bodem van 
de kom. 



PROBLEMEN OPLOSSEN 
 
Als er iets mis is met de elektrische keukenmachine, controleer het dan als volgt voordat u het 
apparaat laat repareren. 
 

Storing Mogelijke oorzaak Oplossing 

Het apparaat werkt niet 
ondanks dat het is 
ingeschakeld en aangesloten 
op het elektriciteitsnet. 

De kom deksel sloot niet goed 
aan op het hoofdgedeelte. 

Installeer de kom op de juiste 
manier op het hoofdgedeelte. 

 The machine was used 
continuously for an extended 
period of time. 

Wacht 10-15 minuten voordat 
u het apparaat weer gebruikt. 

 De knoppen, het netsnoer of 
de motor zijn beschadigd. 

Het apparaat moet worden 
beoordeeld door een 
bevoegde technicus. 

De motor stoot een vieze geur 
uit na de eerste paar keer 
gebruik. 

Dit is een veel voorkomend 
fenomeen. 

Het apparaat moet worden 
beoordeeld door een 
bevoegde technicus. 

Het apparaat stopte plotseling 
met werken. 

De spanning van het apparaat 
en de stroombron zijn niet 
compatibel. 

Sluit het apparaat aan op een 
geschikte stroombron. 

 Capaciteit van de kom is 
overschreden 

Zorg ervoor dat je de kom niet 
te vol doet. 

 Apparaat uitgeschakeld 
vanwege temperatuurregeling. 

Wacht 10-15 minuten voordat 
u het apparaat weer gebruikt 

De prestaties van het apparaat 
zijn ondermaats. 

Capaciteit van de kom is 
overschreden 

Doe voldoende ingrediënten in 
de kom, maar vul niet te veel. 

 Kom is te weinig gevuld Doe voldoende ingrediënten in 
de kom, maar vul niet te veel. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 


