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BENUTZERHANDBUCH

MULTIMINCER

MODELL-NR.: TY-GM999




Produktspezifikationen

Modell: TY-GM999

Nennspannung: AC 220-240V
Nennleistung: 200W-500W
Nennfrequenz: 50/60Hz
Fassungsvermoégen der Schissel: 2L
Produktgewicht: 951.5g

Arbeitszeit: Eine einzelne kontinuierliche Arbeitszeit darf 30 Sekunden nicht tGberschreiten.

Produktkomponenten
Starttasten (langsamer und
schneller Modus)
Hauptteil (Motorgehause)
Deckel der Schissel
Fleischwolf

Anti-Rutsch-Matte

Paket enthélt auch: 1x 4D geformte Edelstahlklingen (mit Plastikabdeckungen) und 1x Plastikutensil

Abmessungen des Produkts

120mm

250mm

202mm



Warnungen und Sicherheitshinweise

10.
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14.
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Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Teile des Gerats zerlegen
oder einstellen.

Uberpriifen Sie vor der Verwendung dieses Produkts, ob das Netzkabel, der Stecker
und andere Komponenten beschadigt sind. Sollte ein Schaden festgestellt werden,
verwenden Sie das Gerat bitte nicht mehr und wenden Sie sich an den Kundendienst
oder einen lizenzierten Techniker.

Vergewissern Sie sich, dass der Messerhalter fest sitzt, wenn Sie Zutaten hinzufiigen.
Es ist strengstens verboten, das Gerat in einer Glasschiissel ohne Lebensmittel oder
Uber die Nennkapazitadt der Glasschiissel hinaus zu betreiben.

Vermeiden Sie eine Uberladung des Bechers mit Zutaten.

Die Temperatur der in die Glasschale eingefiilliten Zutaten sollte zwischen 0 und 60
Grad Celsius liegen. Legen Sie sie nicht in die Mikrowelle und desinfizieren Sie sie
nicht im Desinfektionsschrank, um zu vermeiden, dass die Temperatur zu hoch oder
zu niedrig wird und die Glasschiissel dadurch zerbrechen kénnte.

Das Gerat ist nicht fur die Verarbeitung harter Materialien wie Kaffeebohnen,
getrocknete Sojabohnen und dhnliches geeignet.

Bitte halten Sie sich streng an die angegebene Betriebszeit: Das Gerat sollte nicht
langer als 30 Sekunden ununterbrochen in Betrieb sein. Wenn der gewiinschte
Mischeffekt nicht erreicht wird, lassen Sie den Schalter los und warten Sie 30
Sekunden, bevor Sie die Verarbeitung fortsetzen.

Warten Sie nach Beendigung der Verarbeitung, bis der Motor und das Messer
vollstandig zum Stillstand gekommen sind. Stellen Sie sicher, dass die
Stromversorgung unterbrochen ist, bevor Sie den Maschinenkopf abnehmen.

Wenn das Produkt wahrend des Betriebs aufhért zu arbeiten, kann das daran liegen,
dass der Motor Uber einen langeren Zeitraum ununterbrochen lauft.

Reinigen Sie das Produkt nicht mit atzenden Flissigkeiten, wie z. B. chemischen
Losungen wie Benzin.

Tauchen Sie das Hauptgehause nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und
splilen Sie es nicht mit Wasser oder anderen Flissigkeiten ab.

Bitte stellen Sie keine Teile dieses Produkts in den Geschirrspiiler.

Dieses Produkt sollte auRerhalb der Reichweite von Personen (einschlieflich
Kindern) mit psychischen Stérungen oder Personen ohne einschlagige Kenntnisse
und Erfahrungen aufbewahrt werden. Es sollte auch fiir Kinder und Personen mit
korperlichen Behinderungen unzuganglich sein.

Dieses Produkt ist ein kleines Haushaltsgerat, das nur fiir den persdnlichen Gebrauch
bestimmt ist.

Dieses Etikett bedeutet, dass das Produkt in der gesamten EU nicht als sonstiger Haushaltsabfall entsorgt
werden kann. Um mdgliche Schaden fur die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden. Recyceln Sie verantwortungsbewusst, um die nachhaltige
Nutzung von Materialressourcen zu fordern. Wenn Sie ein gebrauchtes Gerat zurlickgeben maochten,
nutzen Sie das Riickgabe- und Sammelsystem oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das
Produkt gekauft haben. Der Einzelhdndler kann das Produkt fiir ein umweltgerechtes Recycling annehmen.

Eine Erklarung des Herstellers, dass das Produkt mit den Anforderungen der geltenden EU-Richtlinien
Ubereinstimmt.



Benutzerhandbuch:

w

10.

Bitte reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, griindlich.

Legen Sie zunachst die Messerablage in die Glasschissel und achten Sie darauf, dass das
Messerset richtig eingesetzt ist und sich reibungslos drehen lasst. Schneiden Sie dann die
Lebensmittel in ca. 2 cm grof3e Stlicke und legen Sie sie gleichmaRig in die Glasschssel.
Wenn Sie Gemiise und Obst verarbeiten, fligen Sie bitte eine angemessene Menge Wasser
hinzu. Die Gesamtmenge der Zutaten sollte 50 % des Gesamtvolumens des Glasbehalters
nicht Gberschreiten.

Decken Sie den durchsichtigen Deckel ab und richten Sie ihn aus.

Setzen Sie den Maschinenkopf auf den durchsichtigen Deckel und vergewissern Sie sich, dass
er waagerecht und sicher sitzt, ohne sich zu bewegen.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie mit der Hand auf den oberen Schaltknopf, um das
Gerat zu starten. Lassen Sie den Schaltknopf los, um die Maschine anzuhalten. Das Gerat
sollte nicht langer als 30 Sekunden am Stiick laufen.

Trennen Sie nach Beendigung der Bearbeitung zunachst die Stromversorgung. Nehmen Sie
den Maschinenkopf erst ab, wenn sich das Messer nicht mehr dreht, und 6ffnen Sie dann die
transparente Abdeckung. Beginnen Sie mit dem Entfernen des Messers und verwenden Sie
Werkzeuge, um die verarbeiteten Lebensmittel zu entnehmen.

Wenn die Lebensmittel wahrend der Verarbeitung an der Schisselwand haften bleiben oder
die Maschine aufgrund einer ungleichmaRigen Verteilung der Lebensmittel wackelt, schalten
Sie die Maschine sofort aus. Nachdem das Messer vollstandig zum Stillstand gekommen ist,
offnen Sie die transparente Abdeckung und verwenden Sie Werkzeuge (scharfes Messer;
nicht direkt die Hande benutzen), um die Lebensmittel von der Schisselwand zu |6sen und
gleichmaRig zu verteilen.

Wenn nach 30 Sekunden der Verarbeitung das gewiinschte Ergebnis nicht erreicht wird,
halten Sie das Gerat an. Warten Sie eine 30-Sekunden-Pause ab, bevor Sie die Verarbeitung
der Lebensmittel wieder aufnehmen. Diese Vorgehensweise tragt dazu bei, die Lebensdauer
des Gerats zu verlangern.

Achten Sie bei der Verarbeitung von Fleisch darauf, dass Sie Knochen und Sehnen entfernen.
Diese Maschine ist nicht fir die Verarbeitung harter Materialien wie Sojabohnen und Reis
geeignet.



Empfehlungen zur Verarbeitung

Zutat Beschreibung Anzahl der Empfohlene
empfohlenen Bearbeitungszeit
Verfahren [s]
Volumen [g] Hinweis

SCHWEIN oder 250 Knochen und Zweimal 15720

RINDFLEISCH Haut entfernen,
in Stlicke
schneiden (2 cm)

Zwiebeln 200 In Viertel Viermal 10 715
schneiden

Knoblauch 200 Schalen Sie die Viermal 10 715
Haut ab

Paprika 200 In Stlicke Dreimal 10 715
schneiden (4cm)

Karotten 250 In Viertel Eine 5710
schneiden

Kartoffel 250 Kochen und Zweimal 20 730
schalen

Friichte 250 In Klumpen Zweimal 15 725
schneiden (2
cm))

Eier 4 Stick Eierschalen Eine 15720
entfernen

Nisse 200 Die Nusse Dreimal 20 730
schalen

Trockenes Brot 2 Stiicke In Klumpen Zweimal 10730
schneiden (2cm)

Schinkenwurst 250 Wourst in 3-4 Teile | Eine 10 "30

schneiden




Eine Schritt-fiir-Schritt-Anleitung zum Zerkleinern von Gemiise

Platzieren Sie die Klingen auf dem : % \ A \.‘\ Y ; i\‘f‘ i [' / ) )
Klingenhalter am Boden der Schissel: o ; '\‘ ==al NV ! ;
zuerst die kleinen Klingen und die R 4 S SO ‘r \‘; {2 _‘ _ f
groReren oben drauf montieren. LV \ S 4 . I

Step 2

Schneiden Sie das Gemiise in
Stlicke und geben Sie es in die
Schissel.

Step 3

Bringen Sie die
Sicherheitsabdeckung aus
Kunststoff Gber der Schissel an.
Die Abdeckung muss vor der
Benutzung des Motors U
angebracht werden! T

Step 4

Setzen Sie den Hauptkérper (den Motor) auf
den Schalendeckel. Der Motorkopf muss mit
der Messerstange in Position gebracht
werden und in die Laschen des Deckels
einrasten.

Driicken Sie eine der beiden Tasten am Kopf des
Hauptkorpers, um mit dem Zerkleinern zu
beginnen. Es gibt zwei verschiedene
Geschwindigkeitsstufen fir das Zerkleinern, je
nachdem, was Sie bevorzugen. Die Effizienz des
Gerats kann auch von der GroRe der
Gemdlisestiicke in der Schissel abhdngen.




Eine Schritt-fiir-Schritt-Anleitung zum Fleischwolf

Platzieren Sie die Klingen auf dem . | : | |
Klingenhalter am Boden der Schiissel: | S . ¥ R -
zuerst die kleinen Klingen und die f g e ), ¥ vt

gréReren oben drauf montieren. " = \ ' X

Die Schritte 1-4 flr das Zerkleinern von
Gemdise gelten auch fiir das Zerkleinern
von Fleisch.

- Reinigen Sie das Fleisch und schneiden Sie
es in kleine Stlicke, dann geben Sie etwas
Wasser hinzu.

- Halten Sie beim Zerkleinern von Fleisch
die Starttaste etwa 10-15 Sekunden lang
gedrickt. Die Klingen bestehen aus
rostfreiem Stahl, sind scharf, rosten nicht
und hinterlassen nach dem Gebrauch
keinen Metallgeschmack auf dem Fleisch.
Die empfohlene Menge an Fleisch pro
Durchgang betragt 350-400 g.

Wartung

1. Bitte reinigen Sie das Gerat umgehend nach dem Gebrauch.

2. Trennen Sie vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung und nehmen Sie den
Maschinenkopf ab.

3. Reinigen Sie die Glasschale, den Messersatz und die transparente Abdeckung mit sauberem
Wasser. (Ein freundlicher Hinweis: Verwenden Sie zum Reinigen des Messersets bitte ein
Tuch, da die Klingen sehr scharf sind. Seien Sie vorsichtig, um Kratzer beim Reinigen zu
vermeiden!)

4. Wenn Sie den Maschinenkopf reinigen, tauchen Sie ihn nicht direkt in Wasser ein oder
spilen Sie ihn ab, sondern wischen Sie ihn mit einem feuchten Tuch ab.

5. Lagern Sie das Gerat nach der Reinigung an einem trockenen und kiihlen Ort und schiitzen
Sie es vor direkter Sonneneinstrahlung und ultravioletten Strahlen.

6. Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat sauber und vollstandig trocken ist.



FEHLERSUCHE

Wenn etwas mit dem elektrischen Zerkleinerer nicht in Ordnung ist, Gberprifen Sie ihn bitte wie
folgt, bevor Sie ihn zur Reparatur schicken.

Stérung

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht,
obwohl es eingeschaltet und
an das Stromnetz
angeschlossen ist.
Das Gerat funktioniert nicht,
obwohl es eingeschaltet und
an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Die Schale rastete nicht richtig
in den Hauptkorper ein.

Bringen Sie die Schisselschale
korrekt am Hauptgehause an.

Die Maschine wurde Uber
einen langeren Zeitraum
ununterbrochen benutzt.

Warten Sie 10-15 Minuten,
bevor Sie das Gerat wieder
benutzen.

Die Tasten, das Netzkabel oder
der Motor wurden beschadigt.

Das Gerat sollte von einem
lizenzierten Techniker
Uberprift werden.

Der Motor verstromt nach den
ersten paar Benutzungen
einen schlechten Geruch.

Dies ist ein weit verbreitetes
Phdanomen.

Das Gerat sollte von einem
lizenzierten Techniker
Uberprift werden.

Das Gerat funktioniert plotzlich
nicht mehr.

Die Spannung des Gerats und
der Stromquelle ist nicht
kompatibel.

SchlieRen Sie das Gerét an eine
geeignete Stromquelle an.

Das Fassungsvermogen der
Schiissel ist Giberschritten

Achten Sie darauf, dass Sie die
Schissel nicht zu voll machen.

Das Gerat hat sich wegen der
Temperaturregelung
abgeschaltet.

Warten Sie 10-15 Minuten,
bevor Sie das Gerat wieder
benutzen.

Die Leistung des Gerats ist
unterdurchschnittlich.

Das Fassungsvermogen der
Schissel ist liberschritten

Schissel ist nicht voll genug

Fillen Sie die Zutaten in
ausreichender Menge in die
Schssel, aber vermeiden Sie
eine Uberfiillung.

Die Schneidklingen passen
nicht in die Schiissel.

Die Klingen sind falsch
montiert.

Installieren Sie die kleineren
Klingen unten und montieren
Sie die groReren oben drauf.




