EN: ICEROLLI — USER MANUAL

STEP 1: Before using the tray, rinse it with warm water and dry it thoroughly with a clean, dry cloth to
remove any residue or moisture.

STEP 2: Place the ice tray upside down on a flat surface in the freezer section of your refrigerator at a
temperature of -18°C. Let it freeze for 8-12 hours.

STEP 3: Pour your chosen ingredients, such as yogurt, sorbet, or beverages, onto the frozen surface
and stir well to spread them evenly. You can also add garnishes like chopped fruit or nuts for extra
flavor.

STEP 4: Allow the mixture to sit for 3-5 minutes until it begins to solidify. Use the included spade to
cut the solid frozen mixture into sugares, scoop it into a container and serve immediately.




SI: ICEROLLI — UPORABNISKI PRIROCNIK
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KORAK 1: Pred uporabo pladenj sperite s toplo vodo in ga temeljito osusite s Cisto, suho krpo, da
odstranite morebitne ostanke ali vlago.

KORAK 2: Postavite pladenj z ledom obrnjeno navzdol na ravno povrsino v zamrzovalni del vasega
hladilnika pri temperaturi -18°C. Pustite, da se zamrzne 8-12 ur.

KORAK 3: Na zamrznjeno povrsino nalijte izbrane sestavine, kot so jogurt, sorbet ali pijace, in jih
dobro premesajte, da jih enakomerno razporedite. Po Zelji lahko dodate tudi koscke sadja ali oresckov
za dodatno aromo.

KORAK 4: Pustite mesanico stati 3-5 minut, dokler se ne zacne strjevati. Uporabite priloZeno lopatico,
da zamrznjeno mesanico nareZete na kvadrate, jo zajamete v posodo in takoj postrezite.




HR: ICEROLLI — KORISNICKI PRIRUCNIK
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KORAK 1: Prije upotrebe, isperite pladanj toplom vodom i temeljito ga osusite ¢istom, suhom krpom
kako biste uklonili ostatke ili vlagu.

KORAK 2: Stavite pladanj za led naopako na ravnu povrsinu u zamrzivac vaseg hladnjaka na
temperaturi od -18°C. Ostavite ga da se smrzne 8-12 sati.

KORAK 3: Ulijte odabrane sastojke, poput jogurta, sorbeta ili napitaka, na zamrznutu povrsinu i dobro
ih promijesajte kako biste ih ravnomjerno rasporedili. Po Zelji moZete dodati i nasjeckano voce ili
orasaste plodove za dodatnu aromu.

KORAK 4: Ostavite smjesu da odstoji 3-5 minuta dok se ne pocne stvrdnjavati. Upotrijebite priloZzenu
lopaticu kako biste izrezali smrznutu smjesu na kvadrate, stavili je u posudu i odmah poslutzili.




SR (Latn.): ICEROLLI — KORISNICKO UPUTSTVO
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KORAK 1: Pre upotrebe, isperite posluzavnik toplom vodom i temeljno ga osusite ¢istom, suvom
krpom kako biste uklonili ostatke ili vlagu.

KORAK 2: Postavite posluzavnik za led naopacke na ravnu povrsinu u zamrzivacu vaseg frizidera na
temperaturi od -18°C. Ostavite da se zamrzne 8-12 sati.

KORAK 3: Sipajte odabrane sastojke, poput jogurta, sorbeta ili napitaka, na zamrznutu povrsinu i
dobro ih promesajte kako biste ih ravnomerno rasporedili. Po Zelji moZete dodati i seckano voce ili
orasaste plodove za dodatnu aromu.

KORAK 4: Ostavite smesu da odstoji 3-5 minuta dok ne pocne da se stvrdnjava. Upotrebite priloZzenu
lopaticu da iseCete smrznutu smesu na kvadrate, sipate je u posudu i odmah posluZite.




SR (Cyrl.): ICEROLLI - KOPUCHUYKO YNYTCTBO

KOPAK 1: lNpe ynotpebe, ucnepute NOCAy*KaBHMK TONJOM BOAOM M TEME/LHO Fa OCYLIWUTE YNCTOM,
CYBOM KPMOM KaKo BMCTe YKIOHWUIM OCTATKe WK BAary.

KOPAK 2: MNocTaBunTe NOCNyXKaBHUK 3a sies, HaonayKe Ha paBHY NOBPLUMHY Y 3aMp3MBaYy Baller
bpurKngepa Ha Temnepatypu og -18°C. OcTaBuTe Aa ce 3amp3He 8-12 caTw.

KOPAK 3: Cunajte ogabpaHe cactojke, nonyT jorypTa, copbeTta an HanuTtaka, Ha 3aMpP3HYTY
noBpLUMHY U AO0BPO X NpoMelLLajTe Kako BrUcTe nx paBHOMepPHO pacnopeannu. Mo Kembu moxete
[04aTh U celKaHo Bohe MK opallacTe Naof0Be 33 A0AATHY apomy.

KOPAK 4: OctaBuTe cmellly Aa oAcToju 3-5 MUHYTa 40K He NoYHe Aa ce cTBphasa. Ynotpebute
NPUNOXKEHY NOMATULLY A3 MCeYeTe CMP3HYTY CMeLy Ha KBaApaTe, cunaTe je y nocyay 1 ogmax
NOCNYXKUTE.




IT: ICEROLLI - MANUALE UTENTE

PASSO 1: Prima dell'uso, sciacquare il vassoio con acqua tiepida e asciugarlo accuratamente con un
panno pulito e asciutto per rimuovere eventuali residui o umidita.

PASSO 2: Posizionare il vassoio per il ghiaccio capovolto su una superficie piana nel congelatore del
frigorifero a una temperatura di -18°C. Lasciarlo congelare per 8-12 ore.

PASSO 3: Versare gli ingredienti scelti, come yogurt, sorbetto o bevande, sulla superficie congelata e
mescolare bene per distribuirli uniformemente. E possibile aggiungere anche guarnizioni come frutta
a pezzi o frutta secca per un sapore extra.

PASSO 4: Lasciare riposare il composto per 3-5 minuti fino a quando inizia a solidificarsi. Utilizzare la
spatola in dotazione per tagliare il composto ghiacciato in quadrati, trasferirlo in un contenitore e
servire immediatamente.
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DE/AT: ICEROLLI - BENUTZERHANDBUCH

SCHRITT 1: Spiilen Sie das Tablett vor der Verwendung mit warmem Wasser ab und trocknen Sie es
grindlich mit einem sauberen, trockenen Tuch, um Riickstdnde oder Feuchtigkeit zu entfernen.

SCHRITT 2: Legen Sie das Eisfach umgedreht auf eine flache Oberflache in das Gefrierfach Ihres
Kihlschranks bei einer Temperatur von -18°C. Lassen Sie es flir 8-12 Stunden einfrieren.

SCHRITT 3: GielRen Sie die gewiinschten Zutaten, wie Joghurt, Sorbet oder Getrédnke, auf die
gefrorene Oberflache und riihren Sie sie gut um, damit sie gleichmaRig verteilt werden. Sie kdnnen
auch gehackte Friichte oder Niisse als Garnierung hinzufiigen, um den Geschmack zu verbessern.

SCHRITT 4: Lassen Sie die Mischung 3-5 Minuten stehen, bis sie beginnt, fest zu werden. Verwenden
Sie die mitgelieferte Spachtel, um die gefrorene Mischung in Quadrate zu schneiden, schépfen Sie sie
in einen Behalter und servieren Sie sie sofort.




ES: ICEROLLI - MANUAL DE USUARIO

PASO 1: Antes de usar la bandeja, enjuaguela con agua tibia y séquela completamente con un pafo
limpio y seco para eliminar cualquier residuo o humedad.

PASO 2: Coloque la bandeja de hielo boca abajo sobre una superficie plana en la seccidn del
congelador de su refrigerador a una temperatura de -18°C. Déjela congelar durante 8-12 horas.

PASO 3: Vierta los ingredientes de su eleccidn, como yogur, sorbete o bebidas, sobre la superficie
congelada y mézclelos bien para distribuirlos uniformemente. También puede agregar trozos de fruta
o frutos secos como guarnicion para mejorar el sabor.

PASO 4: Deje reposar la mezcla durante 3-5 minutos hasta que comience a solidificarse. Use la
espatula incluida para cortar la mezcla congelada en cuadrados, coléquela en un recipiente y sirvala
de inmediato.




PT: ICEROLLI - MANUAL DO USUARIO

PASSO 1: Antes de usar a bandeja, enxdgue-a com dgua morna e seque-a completamente com um
pano limpo e seco para remover qualquer residuo ou umidade.

PASSO 2: Coloque a bandeja de gelo de cabega para baixo sobre uma superficie plana no congelador
do seu refrigerador a uma temperatura de -18°C. Deixe congelar por 8 a 12 horas.

PASSO 3: Despeje os ingredientes escolhidos, como iogurte, sorvete ou bebidas, sobre a superficie
congelada e mexa bem para espalha-los uniformemente. Vocé também pode adicionar guarnicoes,
como pedacos de frutas ou nozes, para um sabor extra.

PASSO 4: Deixe a mistura descansar por 3-5 minutos até que comece a solidificar. Use a espatula
incluida para cortar a mistura congelada em quadrados, coloca-la em um recipiente e servir
imediatamente.




FR: ICEROLLI - MANUEL D’UTILISATION

ETAPE 1 : Avant d’utiliser le plateau, rincez-le a 'eau tiéde et séchez-le soigneusement avec un chiffon
propre et sec pour éliminer tout résidu ou humidité.

ETAPE 2 : Placez le plateau a 'envers sur une surface plane dans le congélateur de votre réfrigérateur
a une température de -18°C. Laissez-le congeler pendant 8 a 12 heures.

ETAPE 3 : Versez vos ingrédients choisis, comme du yaourt, du sorbet ou des boissons, sur la surface
congelée et mélangez bien pour les répartir uniformément. Vous pouvez également ajouter des
morceaux de fruits ou des noix pour plus de saveur.

ETAPE 4 : Laissez reposer le mélange pendant 3 a 5 minutes jusqu’a ce qu’il commence a se solidifier.
Utilisez la spatule fournie pour découper le mélange congelé en carrés, placez-le dans un récipient et
servez immédiatement.




NL: ICEROLLI — GEBRUIKSAANWUZING
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STAP 1: Spoel de tray voor gebruik af met warm water en droog deze grondig af met een schone,
droge doek om eventuele resten of vocht te verwijderen.

STAP 2: Plaats de ijsbak omgekeerd op een vlakke ondergrond in de vriezer van uw koelkast bij een
temperatuur van -18°C. Laat het 8-12 uur bevriezen.

STAP 3: Giet de gewenste ingrediénten, zoals yoghurt, sorbet of drankjes, op het bevroren opperviak
en roer goed om ze gelijkmatig te verdelen. U kunt ook gehakte vruchten of noten toevoegen voor
extra smaak.

STAP 4: Laat het mengsel 3-5 minuten staan totdat het begint te stollen. Gebruik de meegeleverde
spatel om het bevroren mengsel in vierkanten te snijden, schep het in een bakje en serveer direct.




CZ: ICEROLLI — UZIVATELSKA PRIRUCKA

KROK 1: Pred pouzitim oplachnéte tac teplou vodou a dikladné jej osuste Cistym suchym hadfikem,
abyste odstranili veskeré zbytky nebo vihkost.

KROK 2: Umistéte tac na led dnem vzhiru na rovny povrch do mrazici ¢asti vasi lednice pfi teploté -
18°C. Nechte ho zmrazit po dobu 8-12 hodin.

KROK 3: Nalijte vybrané ingredience, jako je jogurt, sorbet nebo napoje, na zmrazeny povrch a dobfe
promichejte, aby se rovhomérné rozprostiely. MizZete také pridat nasekané ovoce nebo ofechy pro
extra chut.

KROK 4: Nechte smés odstat 3-5 minut, dokud nezacne tuhnout. Pouzijte pfiloZzenou $pachtli k
nakrdjeni zmrazené smési na Ctverce, pfemistéte ji do nadoby a ihned podavejte.




PL: ICEROLLI - INSTRUKCJA OBStUGI

KROK 1: Przed uzyciem przeptucz tacke ciepta wodg i doktadnie osusz czysta, suchg sciereczka, aby
usungc wszelkie resztki lub wilgo¢.

KROK 2: Umiesc¢ tacke do lodu do géry dnem na ptaskiej powierzchni w zamrazarce lodéwki w
temperaturze -18°C. Pozostaw do zamrozenia na 8-12 godzin.

KROK 3: Wlej wybrane sktadniki, takie jak jogurt, sorbet lub napoje, na zamrozong powierzchnie i
dobrze wymieszaj, aby réwnomiernie sie rozprowadzity. Mozesz takze dodac posiekane owoce lub
orzechy dla dodatkowego smaku.

KROK 4: Pozostaw mieszanke na 3-5 minut, az zacznie sie zestalaé. Uzyj dotgczonej szpatutki, aby
pokroi¢ zamrozong mase na kwadraty, przetéz do pojemnika i podawaj natychmiast.




SK: ICEROLLI — POUZIVATELSKA PRIRUCKA

KROK 1: Pred pouzitim oplachnite tacku teplou vodou a dokladne ju osuste Cistou suchou handrickou,
aby ste odstranili vsetky zvysky alebo vlhkost.

KROK 2: Umiestnite tacku na fad hore dnom na rovnu plochu do mraziacej ¢asti chladnicky pri teplote
-18°C. Nechajte ju zmrazit na 8-12 hodin.

KROK 3: Nalejte vybrané ingrediencie, ako je jogurt, sorbet alebo napoje, na zmrazeny povrch a dobre
premiesajte, aby sa rovhomerne rozlozili. MozZete tiez pridat nasekané ovocie alebo orechy pre extra
chut.

KROK 4: Nechajte zmes stat 3-5 minut, kym sa nezaéne tuhnut. PouZite priloZzent $pachtlu na
nakrdjanie zmrazenej zmesi na Stvorce, preneste ju do nadoby a ihned podavajte.




HU: ICEROLLI — HASZNALATI UTMUTATO

1. LEPES: Hasznalat el6tt 6blitse le a talcat meleg vizzel, majd tordlje szarazra egy tiszta, szaraz
kendével, hogy eltavolitsa az esetleges maradvanyokat vagy nedvességet.

2. LEPES: Helyezze a jégtalcat fejjel lefelé egy sik feliiletre a fagyaszté rekeszben, -18°C-on. Hagyja
fagyni 8-12 éran keresztdil.

3. LEPES: Ontse rd a kivalasztott hozzavaldkat, példaul joghurtot, sorbetet vagy italokat a fagyott
feliiletre, majd alaposan keverje el, hogy egyenletesen eloszoljanak. izlés szerint apréra vagott
gylimolcsot vagy didt is adhat hozza.

4. LEPES: Hagyja a keveréket &lIni 3-5 percig, amig meg nem kezd szilardulni. Hasznalja a mellékelt
spatulat a megfagyott keverék négyzetekre vdgasahoz, majd tegye egy edénybe, és azonnal talalja.




RO: ICEROLLI — MANUAL DE UTILIZARE

PASUL 1: Tnainte de utilizare, cl&titi tava cu ap4 cald3 si uscati-o bine cu o carpd curatd si uscat
pentru a indeparta orice reziduu sau umiditate.

PASUL 2: Asezati tava de gheata cu susul in jos pe o suprafata plana in congelatorul frigiderului, la o
temperatura de -18°C. Lasati-o sa inghete timp de 8-12 ore.

PASUL 3: Turnati ingredientele dorite, cum ar fi iaurt, sorbet sau bauturi, pe suprafata inghetata si
amestecati bine pentru a le distribui uniform. De asemenea, puteti adauga bucati de fructe sau nuci

pentru un plus de savoare.

PASUL 4: Lasati amestecul sa stea timp de 3-5 minute, pana cand incepe sa se solidifice. Folositi
spatula inclusa pentru a tdia amestecul inghetat in patrate, puneti-l intr-un recipient si serviti imediat.
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BG: ICEROLLI - PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA
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CTbIMKA 1: Npegy ynoTtpeba nsnnakHeTe TaBaTta C Tona Boga M A noacyleTe gobpe ¢ YMcTa, cyxa
Kbpna, 3a Aa NpemaxHeTe BCUYKM OCTATbLM UM BAara.

CTbIKA 2: MNocTaBeTe TaBaTa 3a sieq, € AbHOTO Harope BbpXy paBHa NOBbPXHOCT BbB ppM3epHaTa YyacTt
Ha XNlaAunHMKa npu TemnepaTtypa -18°C. OctaBeTe A ga 3ampb3He 3a 8-12 yaca.

CTbIKA 3: M3cunete nsbpaHuTe CbCTaBKK, KAaTO KUCETO MAAKO, copbe MAM HAaNMUTKN, BbPXY
3ampa3seHaTa NOBBbPXHOCT M pa3bbpKaliTe fobpe, 3a Aa ce pasnpesenat paBHomepHo. MoxeTe CbLo
Aa nobaBuTe HapA3aHW NNOA0BE UK AAKM 3@ AONBAHUTENEH BKYC.

CTDBIKA 4: OctaBeTe cmecTa ga npecton 3-5 MMHYTK, AOKATO 3ano4He Aa ce BTBbpAABA.
M3nonseaiTe BKAKOYEHATA WNaTyNa, 33 Aa HapeXKeTe 3aMmpa3eHaTa CMeC Ha KBagpaTu, npexsbpreTe s
B Cbf, U cepBupaiTe BeaHara.
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LV: ICEROLLI - LIETOTAJA ROKASGRAMATA

1. SOLIS: Pirms lietoSanas noskalojiet paplati ar siltu Gdeni un rlpigi nosusiniet ar tiru, sausu dranu,
lai nonemtu visus atlikumus vai mitrumu.

2. SOLIS: Novietojiet ledus paplati ar apaksu uz augsu uz lidzenas virsmas saldétavas nodalijjuma pie -
18°C temperatdras. Laujiet tai sasalt 8-12 stundas.

3. SOLIS: lelejiet izvéletas sastavdalas, pieméram, jogurtu, sorbetu vai dzérienus, uz sasalusas virsmas
un labi samaisiet, lai tas vienmeérigi sadalitos. Varat pievienot ari sasmalcinatus auglus vai riekstus
papildu garsai.

4. SOLIS: Laujiet maisijumam nostavéties 3-5 mindtes, [1dz tas sak sacietét. Izmantojiet komplekta
ieklauto lapstinu, lai sagrieztu sasaluso maisijumu kvadratos, ievietojiet to trauka un pasniedziet
nekavéjoties.




LT: ICEROLLI — NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

1 ZINGSNIS: Prie$ naudojima nuplaukite padéklg $iltu vandeniu ir kruopsciai nusausinkite $variu,
sausu skuduréliu, kad pasalintuméte bet kokius likucius ar drégme.

2 ZINGSNIS: Padékite ledo padékla apverstu aukstyn kojomis ant lygios vietos $aldiklio skyriuje -18°C
temperatiroje. Palikite jj Saldyti 8—12 valanduy.

3 ZINGSNIS: Supilkite pasirinktus ingredientus, tokius kaip jogurta, erbetg ar gérimus, ant uz$alusio
pavirSiaus ir gerai iSmaiSykite, kad tolygiai pasiskirstyty. Taip pat galite pridéti smulkinty vaisiy ar
rieSuty papildomam skoniui.

4 ZINGSNIS: Palikite misinj 3—5 minutes, kol jis pradés stingti. Naudokite pridétg mentele, kad
supjaustytumeéte susalusj misinj kvadratais, sudékite j indg ir iSkart patiekite.




EE: ICEROLLI — KASUTUSJUHEND

1. SAMM: Enne kasutamist loputage alus sooja veega ja kuivatage see pohjalikult puhta, kuiva lapiga,
et eemaldada k&ik jaagid vGi niiskus.

2. SAMM: Asetage jaaalus tagurpidi tasasele pinnale stigavkiilmiku sektsiooni temperatuuril -18°C.
Laske sellel kiilmuda 8-12 tundi.

3. SAMM: Valage valitud koostisosad, naditeks jogurt, sorbett vdi joogid, kiilmunud pinnale ja segage
hasti, et need Uhtlaselt jaotuksid. Voite lisada ka hakitud puuvilju v6i pahkleid, et anda tdiendavat
maitset.

4. SAMM: Laske segul seista 3-5 minutit, kuni see hakkab tahkuma. Kasutage kaasasolevat spaatlit, et
|6igata kiilmunud segu ruutudeks, tdstke see anumasse ja serveerige kohe.




GR: ICEROLLI - ETXEIPIAIO XPHZHZ

BHMA 1: Mpwv amnd tn Xprion, EeMAUveTe To 6ioko pe (eoTO vePO KAL OTEYVWOTE TOV KAAA LLE Eval
KaBopo, oTeyVO TtavL yila va adalp£CETE TUXOV UTIOAEL P AT 1) uypaaia.

BHMA 2: TontoBetriote tov 6ioko mayou avanoda oe pa eninedn enupavela peca otnv KataPpuén
tou Yuyeiou, oe Beppokpoacia -18°C. Adrote Tov va maywosl yia 8-12 wpec.

BHMA 3: Pite ta emideypéva UAKA, OTIWE YLAoUPTL, COPUTIE 1) TTOTA, TTAVW OTNV TIOYWUEVN
eTLPAVELA KoL aVaKATEYPTE KOAA WOTE va KotavepnBouv opolopopda. Mmopeite emiong va
npoocBecete Phokoupéva ppouta i Enpolg kKapmoug yla ETLTAEOV yeUon.

BHMA 4: Adnote to pelypa va otaBei yia 3-5 Aentd PéXpL va apyioel va otepeomnoleital.
XPNOLUOTOLAOTE TN OTIATOUAX TIOU TIEPIAQBAVETAL YLA VA KOWETE TO TOYWHEVO UElyUa o€
TETPAYWVA, TOMOBETHOTE TO o€ £va doxelo kal oepBipete apéow.




