EN: CHOPMASTER - USER MANUAL

You have received the user manual in your language together with the invoice to your e-mail
address. It can also be found on our website under the tab 'user manual'.
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Parts overview

1.5mm Slicer
2.5mm Slicer
Wavy slicer
Peeler

Egg separator
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Safety precautions

1. Vegetable chopper must not be washed in the dishwasher. When the temperature of the
dishwasher is too high, the bottom of the container may be deformed.

2. Onions, potatoes, etc. must be cut into small pieces or medium thickness, and then put into the
product (not beyond the edge of the blade). Avoid food that is too large, which will affect the effect of
use.

3. Product use temperature: -22 — 140 °F (-30 ~ 60 °C), exceeding this temperature, it will affect the
product use effect.



SI: CHOPMASTER - UPORABNISKI PRIROCNIK

Uporabniski priro€nik v vaSem jeziku ste prejeli skupaj z racunom na vas e-postni naslov. Na voljo je
tudi na nasi spletni strani pod zavihkom "uporabniski prirocnik".
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Pregled delov

1. 1,5-milimetrski rezalnik
2. 2,5-milimetrski rezalnik
3.Rezalnik za valoviterezine

4. lupilec
5.Locevalnik jajc
1 2 3
2, A :

1. Sekljalnika zelenjave ne smete prati v pomivalnem stroju. Ce je temperatura v pomivalnem stroju
previsoka, se lahko dno posode deformira.

Varnostni ukrepi

2. Cebulo, krompir itd. je treba narezati na majhne kos¢ke ali srednje debele kose in jih nato vstaviti v
izdelek (ne preko roba rezila). 1zogibajte se prevelikim Zivilom, ki bodo vplivala na uéinek uporabe.

3. Temperatura uporabe izdelka: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), prekoracitev te temperature bo vplivala na
ucinek uporabe izdelka.



HR: CHOPMASTER — KORISNICKI PRIRUCNIK

Prirucnik za korisnika ste dobili na svom jeziku zajedno s racunom na vasu e-mail adresu. Takoder
se moze pronaci na nasoj web stranici pod karticom "korisnicki prirucnik".
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Pregled dijelova

1,5 mm rezac
2,5 mm rezac
Valoviti rezac
Gulja¢
Razdjelnik jaja
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Mjere opreza

1. Sjeckalica povréa ne smije se prati u perilici posuda. Kada je temperatura perilice posuda
previsoka, dno spremnika moZze biti deformirano.

2. Luk, krumpir, itd. moraju biti narezani na male komadice ili srednje debljine, a zatim staviti u
proizvod (ne preko ruba ostrice). Izbjegavajte hranu koja je prevelika, Sto ¢e utjecati na ucinak
koristenja.

3. Temperatura upotrebe proizvoda: -22 — 140 °F (-30 ~ 60 °C), premasivanje ove temperature,
utjecat ¢e na ucinak koristenja proizvoda.



IT: CHOPMASTER - MANUALE D'USO

Avete ricevuto il manuale d'uso nella vostra lingua insieme alla fattura al vostro indirizzo e-mail. Il

manuale é disponibile anche sul nostro sito web alla voce "manuale d'uso".
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Panoramica delle parti

1.Affettatrice da 1,5 mm
2.Affettatrice da 2,5 mm
3.Affettatrice ondulata
4.Pelatrice

5.Separatore di uova
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1. Il tritatutto non deve essere lavato in lavastoviglie. Se la temperatura della lavastoviglie e troppo
alta, il fondo del contenitore potrebbe deformarsi.

Precauzioni di sicurezza

2. Cipolle, patate, ecc. devono essere tagliate in piccoli pezzi o di medio spessore, quindi inserite nel
prodotto (non oltre il bordo della lama). Evitare alimenti troppo grandi, che compromettono |'effetto
dell'utilizzo.

3. Temperatura di utilizzo del prodotto: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C); se si supera questa temperatura, si
compromette I'effetto di utilizzo del prodotto.



DE/AT: CHOPMASTER - BENUTZERHANDBUCH

Sie haben das Benutzerhandbuch in lhrer Sprache zusammen mit der Rechnung an lhre E-Mail-
Adresse erhalten. Sie finden es auch auf unserer Website unter dem Reiter 'Benutzerhandbuch'.

Ubersicht der Teile

1. 1,5 mm Schneidemaschine
2. 2,5 mm Auf schnittmaschine
3. WellenférmigerHobel
4.Schaler

5.Eiertrenner

Sicherheitsvorkehrungen

1. Der Gemiuseschneider darf nicht in der Splilmaschine gereinigt werden. Wenn die Temperatur in
der Spilmaschine zu hoch ist, kann der Boden des Behilters verformt werden.

2. Zwiebeln, Kartoffeln usw. missen in kleine oder mittelgroRe Stlicke geschnitten und dann in das
Gerat gegeben werden (nicht Gber den Rand der Klinge hinaus). Vermeiden Sie zu groRe
Lebensmittel, da diese die Wirkung des Gerats beeintrachtigen.

3. Produktverwendungstemperatur: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), Uberschreitung dieser Temperatur, wird
es die Produktverwendung Wirkung beeintrachtigen.



CZ: CHOPMASTER - UZIVATELSKA PRIRUCKA

UzZivatelskou pfirucku ve vasem jazyce jste obdrzeli spolu s fakturou na vasi e-mailovou adresu.
Najdete ji také na nasich webovych strankach v zaloZce "uzivatelska pfirucka".
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Piehled dilti

1. 1,5mm krdjec
2. 2,5mm krajec
3. VInitykrdjec
4.loupac
5.0ddélovac vajec

Bezpecnostni opatieni

1. Sekacek na zeleninu se nesmi myt v myc¢ce nadobi. PFi pfilis vysoké teploté mycky nddobi mize
dojit k deformaci dna nadoby.

2. Cibuli, brambory apod. je tfeba nakrajet na malé kousky nebo na stfedné silné kousky a poté je
vlozZit do vyrobku (ne za okraj noZe). Vyhnéte se pfilis velkym potravinam, které ovlivni G¢inek pouZziti.

3. Teplota pouziti vyrobku: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), prekroceni této teploty ovlivni Uéinek pouZiti
vyrobku.



PL: CHOPMASTER - INSTRUKCJA OBStUGI

Otrzymates instrukcje obstugi w swoim jezyku wraz z fakturg na swoéj adres e-mail. Mozna jg
rowniez znalez¢ na naszej stronie internetowej w zaktadce "instrukcja obstugi".

Przeglad czesci

1.Krajalnica 1,5 mm
2.Kraj alnica 2,5 mm
3.Krajalnica falista
4. Obieraczka
5.Separator jaj

Srodki ostroznosci

1. Rozdrabniacza do warzyw nie wolno my¢ w zmywarce. Zbyt wysoka temperatura zmywarki moze
spowodowaé deformacje dna pojemnika.

2. Cebule, ziemniaki itp. nalezy pokroié¢ na mate kawatki lub sSredniej grubosci, a nastepnie wtozy¢ do
produktu (nie poza krawedz ostrza). Nalezy unikaé zbyt duzych kawatkéw zywnosci, ktére moga
wptynaé na efekt uzytkowania.

3. Temperatura uzytkowania produktu: -22 - 140 ° F (-30 ~ 60 ° C), przekroczenie tej temperatury
wptynie na efekt uzytkowania produktu .



HU: CHOPMASTER - FELHASZNALOI KEZIKONYV

A felhasznaléi kézikonyvet az On nyelvén a szamldval egyiitt kapta meg az On e-mail cimére. A
kézikonyv megtaldlhaté a weboldalunkon is a 'felhasznaléi kézikényv' fiil alatt.
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Alkatrészek attekintése

1. 1,5 mme-es szeletel6gép
2. 2,5 mm-es szeletel6gép
3. Hulldmosszeleteld
4.Hamozé
5Tojaslevalaszto

Biztonsagi dvintézkedések

1. A z6ldségdaraldt nem szabad mosogatégépben mosogatni. Ha a mosogatégép h6mérséklete tul
magas, a tartdly alja deformalddhat.

2. A hagymat, burgonyat stb. apré darabokra vagy kdzepes vastagsagu darabokra kell vagni, majd a
termékbe kell helyezni (nem a penge élén tul). Kerdilje a tul nagyméretl élelmiszereket, amelyek
befolyasoljak a hasznalat hatasat.

3. Atermék hasznalati h6mérséklete: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), e hGmérséklet tullépése befolyasolja a
termék hasznalati hatasat.



BG: CHOPMASTER - PbKOBOACTBO 3A MOTPEBUTENA

Monyumxre pbLKOBOACTBOTO 3a NOTpebUTena Ha BalwmA e3uK 3aegHo ¢ paKTypaTa Ha BalmMa UMeinn
agpec. To moxe aa 6bae HamepeHo U Ha HawuA ye6caitT B pasaena "pbKoBOACTBO 3a
norpeburena".
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Mpernep Ha yacTuTte

1. 1,5 mm pesauka

2. 2,5-munnmeTtposa pesayka

3. BbaHOOGpa3HamaluMHa 3a Hapa3BaHe
4.06enBala mallMHa

5.CenapaTop 3a Alua

MepKu 3a 6esonacHocT

1. CenaperTo 3a 3eneH4Yyun He TpAbBa Aa ce Mue B CbAOMMUANHA MalumHa. KoraTo TemnepaTtypaTta Ha
CbAOMMUANHATA MallMHa e TBbpAEe BUCOKA, AbHOTO Ha CbAa MOXe Aa ce gedpopmupa.

2. JykbT, KapToduTe M T.H. TPsibBa Aa 6bAAT HapA3aHM HAa MaJIKM NapyeTa UK Cbe cpegHa aebenunHa,
cnepn KoeTo [ia ce NocTaBAT B NPO/AyKTa (He n3BbH pbba Ha ocTpueTo). M3barealitTe xpaHu, KOUTO ca
TBbpAE rofieMun, KOeTo Liie NoB/usAe Ha edeKTa OT U3MN0oA3BaHETO.

3. Temnepatypa Ha U3non3BaHe Ha NpoaykKTa: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), npeBULLIABAHETO Ha Ta3u
TemMNepaTypa Lie NoBanAe Ha edpeKTa OT U3NON3BAHETO Ha NPOAYKTa.



LV: CHOPMASTER - LIETOTAJA ROKASGRAMATA

Jas esat sanémis lietotaja rokasgramatu sava valoda kopa ar rékinu uz savu e-pasta adresi. To var
atrast ari musu timekla vietné sadala "lietotaja rokasgramata".
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Detalu parskats

1. 1,5 mm 3kélés
2. 2,5 mm griezéjs
3. vilnotaisgriezéjs
4.Lobitajs

5.0lu separators

Drosibas pasakumi

1. Darzenu smalcinataju nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina. Ja trauku mazgajamas masinas
temperatira ir parak augsta, var deforméties trauka dibens.

2. Sipoli, kartupeli u. c. jasagrieZ nelielos gabalinos vai vidéja biezuma gabalinos un péc tam jaievieto
izstradajuma (ne talak par asmena malu). lzvairieties no parak lieliem partikas produktiem, kas
ietekmés lietosanas efektu.

3. Produkta lietoSanas temperatira: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), ja ST temperatira tiek parsniegta, tas
ietekmés produkta lietoSanas efektu.



LT: CHOPMASTER - NAUDOTOJO VADOVAS

Kartu su saskaita faktiira savo el. pasto adresu gavote naudotojo vadova savo kalba. Jj taip pat
galite rasti musy svetainéje, skyrelyje "naudotojo vadovas".
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Detaliy apZvalga

1. 1,5 mm pjaustyklé

2. 2,5 mm pjaustyklé

3. Banguotapjaustyklé
4.Nuluptuvas
5.Kiausiniy separatorius

Saugos priemonés

1. DarZoviy smulkintuvo negalima plauti indaplovéje. Esant per aukstai indaplovés temperatirai, gali
deformuotis indo dugnas.

2. Svogiinus, bulves ir kt. reikia supjaustyti mazais gabaléliais arba vidutinio storio gabaléliais, o tada
jdéti j gaminj (ne uz aSmeny krasto). Venkite per dideliy maisto produkty, kurie tureés jtakos
naudojimo efektui.

3. Gaminio naudojimo temperatira: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), virSijus Sig temperatdrg, tai turés jtakos
gaminio naudojimo efektui.



GR: CHOPMASTER - EFXEIPIAIO XPHZHZ

AdBare to eyxeLpidio xpriong otn yAwooa oag pali Le To TLIHoAOyLo oth StelBuvon NAEKTPOVIKOU
tayudpopceiov ocag. Mnopeite eniong va to Bpeite otnv LotooeAida pag othv koptéAa "eyxetpibio
Xprong".

RRERRALERRRRARAA

o
UG

Emwokonnon e§aptnuatwv

1.Kédptnc 1,5 mm
2.Kodtng 2,5 mm

3. Kupatoeldngkodtng
4. AntopAowtng
5.AL0XWPLOTAC Auywv

Npoduldseig aodaleiog

1. O tepaxlotn ¢ Aaxavikwy Sev TIPEMEL va TTAEVETAL 0TO MAUVTHPLO TiLdTtwy. Otav n Bepuokpacio tou
mAuvtnpiou matwy eivot moAL uPnAn, uropei va mopopopdwOei o mubuévoc tou Soyeiou.

2. Ta KpEUUUALA, OL TTOTATEG K.ATL. TIPETIEL VA KOBOVTOL O PLKPA KOUUATLA I} LECOLOU TIAXOUG KOl OTN
OUVEXEL VO TOMOBETOUVTAL OTO POLOV (OXL Mépa armd TV akpn TnG Aemidag). Artoduyete ta TpdPLUA
Tou elval oAU peydAa, Ta omola Ba emnpedcouv To AMOTEAECUA TNG XPHONG.

3. Oeppokpaacia xprong Tou mpoiovtog: -22 - 140 °F (-30 ~ 60 °C), n umépPBacn auTng TG
Bepuokpaciog Oa emnpedoel TO AMOTEAEGHA XPHONG TOU POIOVTOG.



