EN: BOILCUP — USER MANUAL
Attention:

1. New products may have a material odor, and before the first use, you can boil them in hot water
for 5 minutes to remove said odours.

2. It is recommended to apply a small amount of butter inside each use to facilitate smoother
removal upon completion.

Preparation before use:

1. Before use, please clean the egg cooker thoroughly and ensure that all components are installed
correctly.

2. Pour an appropriate amount of egg liquid into the container of the egg steamer, and do not exceed
the maximum water level.

3. Pour the eggs into the egg tray of the egg cooker, taking care not to let the shell fragments fall into
the container.

Usage:

1. Cover the lid of the egg steamer and ensure that the lid is well sealed.

2. Place the egg steamer in cold water until it boils.

3. Wait for a few minutes until the egg liquid in the egg steamer begins to solidify, and the eggs will
also begin to cook. After the eggs are cooked, you can take out the egg steamer with the opening
facing down and gently squeeze the container.

4. Open the lid of the egg steamer, squeeze the container, and rotate the egg with your fingers to
remove it from the egg tray.

Precautions:

1. Before using the egg cooker, please carefully read the user manual and follow the instructions for
operation.

2. When using the egg steamer, do not place it near flammable items to avoid a fire.

3. During the operation of the egg steamer, do not open the lid to prevent hands from being scalded
by steam.

4. After using the egg steamer, it should be cleaned in a timely manner for future use.

5. The egg cooker should be kept out of reach of children to avoid accidents.




SI: BOILCUP - UPORABNISKI PRIROCNIK
Pozor:

1. Novi izdelki imajo lahko vonj po materialih, zato jih lahko pred prvo uporabo 5 minut kuhate v vroci
vodi, da odstranite omenjeni von;.

2. Priporocljivo je, da znotraj vsake uporabe nanesete majhno koli¢ino masla, da boste po koncani
uporabi laZje gladko odstranili.

Priprava pred uporabo:

1. Pred uporabo kuhalis¢e za jajca temeljito oCistite in se prepricajte, da so vsi sestavni deli pravilno
namesceni.

2.V posodo kuhalnika za jajca nalijte ustrezno koli¢ino tekocine za jajca in ne prekoracite najvisjega
nivoja vode.

3. Jajca vlijte v posodo za jajca kuhalnika, pri cemer pazite, da delci lupine ne padejo v posodo.

Uporaba:

1. Pokrijte pokrov posode za kuhanje jajc v pari in poskrbite, da je pokrov dobro zaprt.

2. Parnik za jajca postavite v hladno vodo, dokler ne zavre.

3. Pocakajte nekaj minut, da se tekocina v parniku za jajca zacne strjevati in da se zacnejo kuhati tudi
jajca. Ko so jajca kuhana, lahko vzamete parilnik za jajca z odprtino navzdol in posodo neZzno stisnete.
4. Odprite pokrov parne posode za jajca, stisnite posodo in s prsti obrnite jajce, da ga odstranite iz
posode za jajca.

Previdnostni ukrepi:

1. Pred uporabo parilnika za jajca natanéno preberite uporabniski priro€nik in uposStevajte navodila za
uporabo.

2. Ko uporabljate kuhalnik za jajca, ga ne postavljajte v bliZino vnetljivih predmetov, da ne bi prislo do
pozara.

3. Med delovanjem parne kuhalne plosce za jajca ne odpirajte pokrova, da se roke ne opecejo s paro.
4. Po uporabi parnika za jajca ga je treba pravocasno odistiti za nadaljnjo uporabo.

5. Parilnik za jajca je treba hraniti izven dosega otrok, da bi se izognili nesrecam.




HR: BOILCUP — KORISNICKI PRIRUCNIK

Painja:
1.

Novi proizvodi mogu imati miris materijala, pa prije prvog koristenja mozete ih prokuhati u
vruéoj vodi 5 minuta kako biste uklonili navedene mirise.

Preporucuje se da unutar svake uporabe nanesete malu koli¢inu maslaca kako biste olaksali
glade vadenje po zavrsetku.

Priprema prije upotrebe:

1. Prije upotrebe, temeljito ocistite kuhacu za jaja i provjerite jesu li svi dijelovi ispravno
instalirani.

2. Ulijte odgovarajucu koli¢inu jaja u spremnik kuhace za jaja i ne prelazite maksimalnu razinu
vode.

3. Uliti jaja u posudu za jaja kuhace za jaja, pazedi da ljuske ne padnu u spremnik.

Upotreba:

1. Pokrijte poklopcem kuhacu za jaja i osigurajte da je poklopac dobro zatvoren.

2. Stavite kuhacu za jaja u hladnu vodu dok ne zavrije.

3. Pricekajte nekoliko minuta dok se tekudina od jaja u kuhaci za jaja ne pocne stvrdnjavati, a
jaja ¢e takoder poceti kuhati. Nakon sto se jaja skuhaju, mozete izvaditi kuhacu za jaja s
otvorom prema dolje i njezno stisnuti spremnik.

4. Otvorite poklopac kuhace za jaja, stisnite spremnik i prstima okredite jaja kako biste ih izvadili

iz posude za jaja.

Mjere opreza:

Prije koriStenja kuhace za jaja, pazljivo procitajte upute za uporabu i slijedite upute za rad.
Prilikom koriStenja kuhace za jaja, ne stavljajte je blizu zapaljivih predmeta kako biste izbjegli
pozar.

Tijekom rada kuhace za jaja, ne otvarajte poklopac kako biste sprijecili opekline ruku od pare.
Nakon koriStenja kuhace za jaja, treba je pravovremeno ocistiti za budu¢u uporabu.

Kuhacu za jaja treba drzati izvan dohvata djece kako bi se izbjegle nesrece.




IT: BOILCUP - MANUALE D'USO
Attenzione:

1. | prodotti nuovi possono avere un odore materiale; prima del primo utilizzo, & possibile farli bollire
in acqua calda per 5 minuti per rimuovere tali odori.

2. Si consiglia di applicare una piccola quantita di burro ad ogni utilizzo per facilitare la rimozione al
termine del lavoro.

Preparazione prima dell'uso:

1. Prima dell'uso, pulire accuratamente il cuociuova e assicurarsi che tutti i componenti siano installati
correttamente.

2. Versare una quantita adeguata di liquido per uova nel contenitore del cuociuova, senza superare il
livello massimo dell'acqua.

3. Versare le uova nel vassoio del cuociuova, facendo attenzione a non far cadere i frammenti di
guscio nel contenitore.

Utilizzo:

1. Coprire il coperchio della vaporiera per uova e assicurarsi che sia ben sigillato.

2. Mettere la vaporiera per uova in acqua fredda fino all'ebollizione.

3. Attendere qualche minuto fino a quando il liquido delle uova nella vaporiera iniziera a solidificarsi e
anche le uova inizieranno a cuocere. Una volta cotte le uova, € possibile estrarre la vaporiera con
|'apertura rivolta verso il basso e schiacciare delicatamente il contenitore.

4. Aprire il coperchio della vaporiera, spremere il contenitore e ruotare lI'uovo con le dita per
rimuoverlo dal vassoio.

Precauzioni:

1. Prima di utilizzare il cuociuova, leggere attentamente il manuale d'uso e seguire le istruzioni per il
funzionamento.

2. Quando si utilizza il cuociuova, non posizionarlo vicino a oggetti infliammabili per evitare incendi.

3. Durante il funzionamento del cuociuova, non aprire il coperchio per evitare che le mani vengano

scottate dal vapore.

4. Dopo l'uso, la vaporiera per uova deve essere pulita tempestivamente per un uso futuro.

5. Il cuociuova deve essere tenuto fuori dalla portata dei bambini per evitare incidenti.




DE/AT: KOCHBECHER - BENUTZERHANDBUCH
Achtung!

1. Neue Produkte kdnnen einen materiellen Geruch haben, und vor dem ersten Gebrauch kénnen Sie
sie 5 Minuten lang in heifem Wasser kochen, um diesen Geruch zu entfernen.

2. Es wird empfohlen, nach jedem Gebrauch eine kleine Menge Butter aufzutragen, damit sie sich
nach dem Gebrauch leichter entfernen lassen.

Vorbereitung vor dem Gebrauch:

1. Reinigen Sie den Eierkocher vor dem Gebrauch griindlich und vergewissern Sie sich, dass alle
Komponenten korrekt installiert sind.

2. Fillen Sie eine angemessene Menge Eierflissigkeit in den Behalter des Eierkochers, und
Uberschreiten Sie nicht den maximalen Wasserstand.

3. Fillen Sie die Eier in die Eierschale des Eierkochers und achten Sie darauf, dass die Schalenstiicke
nicht in den Behalter fallen.

Verwendung:

1. Decken Sie den Deckel des Eierkochers ab und achten Sie darauf, dass der Deckel gut verschlossen
ist.

2. Stellen Sie den Eierdampfer in kaltes Wasser, bis es kocht.

3. Warten Sie einige Minuten, bis die Eierflissigkeit im Eierddmpfer zu erstarren beginnt und auch die
Eier zu kochen beginnen. Nachdem die Eier gekocht sind, kdnnen Sie den Eierdampfer mit der
Offnung nach unten herausnehmen und den Behilter leicht zusammendriicken.

4. Offnen Sie den Deckel des Eierdampfers, driicken Sie den Behélter zusammen und drehen Sie das
Ei mit Ihren Fingern, um es aus der Eierschale zu nehmen.

VorsichtsmaBBnahmen:

1. Bevor Sie den Eierkocher benutzen, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und
befolgen Sie die Anweisungen zur Bedienung.

2. Stellen Sie den Eierkocher nicht in der Ndhe von brennbaren Gegenstdanden auf, um einen Brand zu
vermeiden.

3. Offnen Sie wihrend des Betriebs des Eierkochers nicht den Deckel, um zu verhindern, dass die
Hande durch den Dampf verbriiht werden.

4. Reinigen Sie den Eierdampfer nach dem Gebrauch rechtzeitig, um ihn wieder verwenden zu
kénnen.

5. Der Eierkocher sollte auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden, um Unfélle zu
vermeiden.




CZ: BOILCUP - UZIVATELSKA PRIRUCKA
Pozor:

1. Nové vyrobky mohou mit materidlovy zdpach a pred prvnim pouZzitim je mlzete 5 minut vafit v
horké vodé, abyste odstranili zminény zdpach.

2. Doporucujeme nanést malé mnozZstvi masla uvnitf kazdého poufZiti, aby se usnadnilo hladsi
odstranéni po dokonceni.

Pfiprava pred pouzitim:

1. Pfed pouZitim vari¢ vajec dikladné vycistéte a ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti spravné
nainstalovany.

2. Do nadoby vafrice vajec nalijte pfimérené mnozstvi tekutiny a neprekracujte maximalni hladinu
vody.

3. Nasypte vejce do zdsobniku vafice vajec a davejte pozor, aby Ulomky skofdpek nespadly do nadoby.

Pouzivani:

1. Priklopte viko napafovace vajec a ujistéte se, Ze je viko dobre utésnéné.

2. Umistéte pardk na vejce do studené vody, dokud nezacne vfit.

3. Pockejte nékolik minut, aZz tekutina ve vajecném paraku za¢ne tuhnout a vejce se také zacnou vafrit.
Po uvareni vajec mliZzete naparovac vajec vyjmout otvorem smérem doll a nadobu jemné zmacknout.
4. Otevrete viko pafaku na vejce, nadobu zmacknéte a prsty otocte vejce, abyste je vyndali ze
zasobniku na vejce.

Bezpecnostni opatieni:

1. Pfed pouzitim varice vajec si peclivé prectéte navod k pouZiti a dodrzujte pokyny k obsluze.

2. PFi pouzivani vafice vajec jej neumistujte do blizkosti hoflavych pfedméti, aby nedoslo k pozaru.
3. Béhem provozu vafice vajec v pare neotvirejte viko, abyste zabranili opateni rukou parou.

4. Po pouziti naparovace vajec jej vcas vycCistéte pro dalsi pouziti.

5. Vafic¢ vajec by mél byt uchovdvan mimo dosah déti, aby se predeslo nehodam.




PL: BOILCUP - INSTRUKCJA OBStUGI
Uwaga:

1. Nowe produkty moga mieé nieprzyjemny zapach i przed pierwszym uzyciem mozna je gotowaé w
gorgcej wodzie przez 5 minut w celu usuniecia tego zapachu.

2. Zaleca sie naktadanie niewielkiej ilosci masta wewnatrz kazdego uzycia, aby utatwié gtadsze
usuwanie po zakonczeniu.

Przygotowanie przed uzyciem:

1. Przed uzyciem nalezy doktadnie wyczyscié urzgdzenie do gotowania jaj i upewnic sie, ze wszystkie
elementy sg prawidtowo zamontowane.

2. Wlej odpowiednig ilo$¢ ptynu do jajek do pojemnika urzgdzenia do gotowania na parze i nie
przekraczaj maksymalnego poziomu wody.

3. Wlej jajka do podstawki na jajka urzagdzenia do gotowania na parze, uwazajac, aby fragmenty
skorupki nie wpadty do pojemnika.

Sposoéb uzycia:

1. Przykryj pokrywe urzadzenia do gotowania na parze i upewnij sie, ze pokrywa jest dobrze
uszczelniona.

2. Umies$¢ parowar do jajek w zimnej wodzie, az sie zagotuje.

3. Odczekaj kilka minut, az ptyn w jajowarze zacznie krzepngaé, a jajka zaczng sie gotowac. Po
ugotowaniu jajek mozna wyja¢ pojemnik do gotowania na parze z otworem skierowanym w doét i
delikatnie scisngé¢ pojemnik.

4. Otworz pokrywe urzadzenia do gotowania na parze, Scisnij pojemnik i obré¢ jajko palcami, aby
wyjac je z podstawki na jajka.

Srodki ostroznosci:

1. Przed uzyciem urzadzenia do gotowania jajek nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i
postepowac zgodnie z jej zaleceniami.

2. Podczas korzystania z urzgdzenia do gotowania na parze nie nalezy umieszcza¢ go w poblizu
tatwopalnych przedmiotdw, aby unikng¢ pozaru.

3. Podczas pracy urzadzenia do gotowania na parze nie nalezy otwiera¢ pokrywy, aby unikna¢
poparzenia rak para.

4. Po uzyciu parowaru do jajek nalezy go wyczysci¢ w odpowiednim czasie, aby mozna go byto uzywadé
w przysztosci.

5. Urzadzenie do gotowania jajek powinno by¢ przechowywane poza zasiegiem dzieci, aby unikng¢
wypadkow.




HU: BOILCUP - FELHASZNALOI KEZIKONYV
Figyelem!

1. Az Uj termékeknek anyagszaga lehet, ezért az els6 hasznalat elGtt forrd vizben 5 percig forralja 6ket,
hogy az emlitett szagokat eltavolitsa.

2. Javasoljuk, hogy minden egyes hasznalaton beliil egy kis mennyiségti vajat kenjen fel, hogy
megkonnyitse a simabb eltavolitast a hasznalat befejezésekor.

Hasznalat el6tti elGkészités:

1. Haszndlat el6tt alaposan tisztitsa meg a tojasf6z6t, és gy6z6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész
megfelel6en van-e beszerelve.

2. Ontsén megfelel6 mennyiségii tojasfolyadékot a tojasparold tartalyaba, és ne 1épje tul a maximalis
vizszintet.

3. Ontse a tojasokat a tojasf6z6 tojastalcajaba, tigyelve arra, hogy a héjdarabok ne essenek a
tartdlyba.

Hasznalat:

1. Fedje le a tojasgdzol6 fedelét, és gy6z8djon meg rdla, hogy a fedél jol zarddik.

2. Helyezze a tojasg6z616t hideg vizbe, amig fel nem forr.

3. Varjon néhany percet, amig a tojasgézol6ben Iévé tojasfolyadék elkezd megszilardulni, és a tojasok
is elkezdenek f6ni. Miutan a tojdsok megféttek, kiveheti a tojasg6zol6t a nyilassal lefelé, és dvatosan
O0sszenyomhatja az edényt.

4. Nyissa ki a tojasg6z0l6 fedelét, nyomja dssze a tartdlyt, és forgassa meg a tojast az ujjaival, hogy
kivegye a tojastartébdl.

Ovintézkedések:

1. A tojasg6z016 hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a haszndlati Utmutatot, és kdvesse a kezelési
utasitasokat.

2. A tojasparold hasznalatakor ne helyezze a tiiz elkeriilése érdekében gyulékony targyak kozelébe.

3. A tojasg6z616 m(ikodése kbzben ne nyissa ki a fedelet, hogy elkeriilje a kezek g6z altali leforrazasat.
4. A tojasg6z016 haszndlata utan id6ben meg kell tisztitani a kés6bbi hasznalathoz.

5. A tojdsg6z0I6t a balesetek elkeriilése érdekében gyermekek szdmara elérhetetlen helyen kell
tartani.




BG: BOILCUP - PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA
BHumaHume:

1. HoBWTe NPOAYKTU MOMKe Aa MMaT MMPM3Ma Ha MaTepuan 1 Npeay nbpsarta ynotpeba morkeTe Aa rum
CBapwuTe B ropellia BoAa 3a 5 MMHYTH, 33 Aa NpemMaxHeTe Te3au MUPU3MU.

2. MpenopbymMTeNHO € Aa HaHaCcATe MasKo KO/IMYeCTBO Mac/io BbTpe Npu BCAKa ynoTpeba, 3a Aa
yNecHUTe No-raaKoTo OTCTPaHABaHe c/iel NpUKAoYBaHe.

MopgroTtoBKa npeaun ynorpeba:

1. Mpeay ynotpeba, mons, nouncTteTe Aobpe aliuesapKaTa U ce yBepeTe, Ye BCUYKM KOMMOHEHTHU ca
MOHTMPAHW NPaBUJHO.

2. Haneiite noaxoasLLo KONMYECTBO TEYHOCT 3a AliLLa B KOHTeMHepa Ha AlueBapKaTa U He
npeBuLIaBanTe MakCMMaIHOTO HMBO Ha BoaaTa.

3. M3cuneTe siuaTa B TaBaTa 3a ANUA Ha Bapena 3a Alila, KaTo BHMMaBaTe pparmeHTmTe OT
YyepynkuTe ga He NaaHaT B KOHTeNHepa.

Ynortpeba:

1. MoKpuitTe KanaKka Ha ypeaa 3a NPUroTBAHE Ha AL Ha Napa U ce yBepeTe, Ye KanakbT e Aobpe
3aTBOPEH.

2. MocraBeTe NapaxoAa 3a AlLUa B CTyAeHa BOAa, A0KaTO 3aBpMu.

3. M3yaKaliTe HAKONIKO MUHYTM, AOKATO TEYHOCTTa B Napaxoa 3a AiLa 3anoyHe Aa ce BTBbPAABA, a
AluaTa CbLIO Le 3anoYHaT ga ce roteaT. Ciea KaTo AlllaTta ce CBapAT, MOXKeTe Aa U3BaauTe napaxoga
3a AlLA C OTBOPa HAZ0/Y M BHUMATE/NHO Aa CTUCHETE KOHTelHepa.

4. OTBOpeTe KanakKa Ha ypeJa 3a napeHe Ha Alila, NPUTUCHETE KOHTeMHepa 1 3aBbpTeTe ANLETO C
npbCTK, 3a A4a ro U3BaamuTe OT TaBaTa 3a Anua.

MpeanasHu mepKu:

1. Mpean Aa UsnonsBate ypesa 3a BapeHe Ha Alila, Mo, NPoYeTeTe BHUMATENIHO PbKOBOACTBOTO 32
noTpebutens u cneapaiiTe MHCTPYKUMKUTE 3a paboTa.

2. KoraTto nsnossBeaTe ypena 3a NPUroTBsiHe Ha sliLLa Ha Napa, He ro nocrasanTe B 61130CT A0
3anaanmmu NpeameTw, 3a Aa usberHeTe noxap.

3. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypesa 3a NPMroTBsAHE Ha AlLLA HA Napa He OTBapANTe Kanaka, 3a Aa
npegoTepaTMTe ONapBaHe Ha pPbLieTe OT NapaTa.

4. Cnep n3nonseaHe Ha ypesaa 3a NapeHe Ha AlLa, Tol TpabBa Aa ce NOYMCTU CBOEBPEMEHHO 33
6baewa ynotpeba.

5. NaporeHepaToptT 3a Anua TpAbBa Aa ce CbXpaHABa Ha MACTO, HeAOCTBLIHO 3a AeLa, 3a Aa ce
nsberHaT MHUMAEHTW.




LV: BOILCUP - LIETOTAJA ROKASGRAMATA
Uzmanibu:

1. Jauniem izstradajumiem var bt materiala smaka, un pirms pirmas lietosanas reizes tos var 5
minates varit karsta Gdeni, lai novérstu minéto smaku.

2. leteicams katras lietoSanas reizes iekSpusé uzklat nelielu daudzumu sviesta, lai atvieglotu
vienmérigaku nonemsanu péc lietoSanas pabeigSanas.

Sagatavosana pirms lietoSanas:

1. Pirms lietosanas rlpigi iztiriet olu varitaju un parliecinieties, ka visas sastavdalas ir pareizi
uzstadrtas.

2. lelejiet olu tvaicétaja trauka atbilstosu daudzumu olu skidruma un neparsniedziet maksimalo tGdens
[Tmeni.

3. lelejiet olas olu varitaja olu paplaté, uzmanoties, lai caumalu atlGzas neiekristu trauka.

Lietosana:

1. Aizveriet olu tvaicétaja vaku un parliecinieties, ka vaks ir labi noslégts.

2. levietojiet olu tvaicétaju auksta Gden, lidz tas varas.

3. Pagaidiet daZzas mindtes, I1dz olu Skidrums olu tvaicétaja saks sacietét, un olas art saks varities. Kad
olas ir pagatavojusas, olu tvaicétaju var iznemt ar atveri uz leju un viegli saspiest trauku.

4. Atveriet olu tvaicétaja vaku, saspiediet trauku un pagrieziet olu ar pirkstiem, lai iznemtu to no olu
paliktna.

Piesardzibas pasakumi:

1. Pirms olu tvaicétaja lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu un ievérojiet lietoSanas
instrukcijas.

2. Lietojot olu tvaicétaju, nenovietojiet to viegli uzliesmojosu priekSmetu tuvuma, lai izvairitos no
ugunsgréka.

3. Olu tvaicétaja darbibas laika neatveriet vaku, lai izvairttos no roku applaucésanas ar tvaiku.

4. Péc olu tvaicétaja lietoSanas tas savlaicigi jaiztira, lai to varétu izmantot turpmak.

5. Olu tvaicétajs jaglaba bérniem nepieejama viet3, lai izvairitos no nelaimes gadijumiem.




LT: BOILCUP - NAUDOTOJO VADOVAS
Démesio:

1. Nauji gaminiai gali turéti medziagos kvapg, todél prie$ pirma kartg naudodami juos galite 5 minutes
pavirinti karStame vandenyje, kad pasalintuméte minétg kvapa.

2. Kiekvieno naudojimo metu rekomenduojama uztepti nedidelj kiekj sviesto j vidy, kad baigus
naudojimg bty lengviau sklandZiau pasalinti.

Paruosimas pries naudojima:

1. PrieS naudodami kruopsciai isvalykite kiauSiniy virimo aparatg ir jsitikinkite, kad visi komponentai
sumontuoti teisingai.

2. ) kiausiniy virimo aparato indg jpilkite tinkamag kiekj kiausiniy skyscio ir nevirSykite maksimalaus
vandens lygio.

3. Supilkite kiausinius j kiausiniy virimo aparato padéklg, stengdamiesi, kad lukSto fragmentai
nepatekty j inda.

Naudojimas:

1. UZdenkite kiauSiniy garintuvo dangtj ir jsitikinkite, kad dangtis gerai uZzsandarintas.

2. Jdékite kiausiniy garintuva j Saltg vandenj, kol jis uzvirs.

3. Palaukite kelias minutes, kol kiausiniy garintuve esantis skystis pradés stingti, o kiausiniai taip pat
pradés virti. Kai kiauSiniai iSvirs, galite iSimti kiauSiniy garintuvg angg j apacia ir Svelniai suspausti inda.
4. Atidarykite kiausiniy garintuvo dangtelj, suspauskite indelj ir pirStais pasukite kiausinj, kad
iSimtuméte jj is kiauSiniy déklo.

Atsargumo priemonés:

1. Prie$ naudodami kiausiniy virimo aparatg, atidZiai perskaitykite naudotojo vadovg ir laikykités
naudojimo instrukcijy.

2. Naudodami kiausSiniy virimo aparatg, nestatykite jo Salia degiy daikty, kad iSvengtuméte gaisro.

3. Kiausiniy virimo garuose aparatui veikiant, neatidarykite dangcio, kad garai neapdeginty ranky.

4. Panaudojus kiausiniy garintuva, jj reikia laiku iSvalyti, kad bity galima naudoti ateityje.

5. Kiausiniy virimo aparatg reikia laikyti vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad bty iSvengta nelaimingy
atsitikimy.




GR: BOILCUP - EFXEIP1AIO XPHZHZ
Npoooxn:

1. Ta véa mpoiovta eVOEXETOL VA £XOUV LA OGH UALKOU KAl TTPLV Ao TV TPwTn XPNon, UMopEite va
Ta Bpaoete oe {e0TO VEPO YL 5 AEMTA YL VA OMOAKPUVETE TLG EV AOYW OCLIEG.

2. Juviotatal va epopUoleTe pLa Likph oootnTa foutUpou péoa o€ KABE Xprion yla va SLEUKOAUVETE
TNV OpaAOTEPN adaipeon LETA TV OAOKANPwWON.

Mpostowacia npw anod tn xpron:

1. Mpw amod tn xpron, kabapiote KaAd tnv avyobnkn kot BeBalwbeite 6tL OAa Ta e€apTrATA £XOUV
tonobetnOel cwoTta.

2. Pi&te kataAAnAn moooTNTA UYPOU OUYWV 0TO SOXELO TOU ATHOUAYELPO AQUYWV KAl NV UTtepPeite Tn
Uéylotn otdbun vepou.

3. AbeldoTe Ta QUYA 0TO SOXELO OUYWV TOU ABYOLAYELPQ, TIPOTEXOVTAG VA LNV TECOUV Ta Bpalopota
Tou KeAUdou¢g oto doxeio.

Xpnron:

1. KaAUITE TO KATIAKL TOU QTUOMAYELPA LYWV Kot BeBatwOeite 6TLTO KATIAKL £ival KOAA o payLoUEVO.
2. TormoBeTr0TE TOV ATUOUAYELPO AUYWV O€ KPUO VEPO HEXPL VO BpAcEL.

3. Meplpévete yla Alya AETITA PEXPL TO UYPO QUYWV OTOV ATHOUAYELPQ VO APXIOEL va oTEPEOTOLE(TAL
Kal Ta auyd Ba apyxioouv eniong va payelpevovtal. ApoU payeLpeuToUV Ta OUYA, UMopElte va BydAete
TOV ATUOMAYELPA QUYWV LLE TO AVOLYLLO TIPOG TA KATW Kal va TILECETE amaAd to Soxelo.

4. Avoi€Te TO KQTIAKL TOU OTUOTIOLNTH QUYWYV, TILECTE TO SOXELO KoL TTEPLOTPEPTE TO AUYO UE Ta SAXTUAG
00C YL VO TO adaLp£CETE o TO SIOKO QUYWV.

Npoduldtelc:

1. Mpwv XPNOLUOTIOLOETE TOV OTHOMAYELPO AUYWY, SLABACTE TIPOCEKTIKA TO EYXELPLOLO XPHONG Kol
okolouBnote TG 0dnyieg Asttoupylac.

2. 0tav XpNOLUOTIOLEITE TOV ATHOUAYELPA OLUYWVY, NV TOV TOOBOEeTE(TE KOVTA 08 UDAEKTA AVTIKEILEVA
yla TNV amoduyr mupKayLig.

3. Kata tn Sldpkela tg Asitoupylag TOU ATUOUAYELPA QUYWV, LNV OVOLYETE TO KOTAKL yla va
ano¢pUyEeTe TO (EUATIOUA TWV XEPLWV OTIO TOV ATUO.

4. MEeTA TN XPron ToU aTHopAyELpa auywy, Ba mpémnel va kaBapiletal eykaipwg ylo LEANOVTLKY Xpron.
5. O otpopdyelpog auywv Bo mpémel va GUAACOETOL POKPLA armd Ta Tadld yla Tty oamoduyn
QTUXNMATWV.




